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Informationsblatt zum Thema Eiweif8 und Phosphat bei chronischer Niereninsuffi-

zienz mit Dialysetherapie
zur Unterstutzung der Erndhrungsberatung und -therapie

Welche Funktion haben Eiwei und Phosphat im Korper?

Ihr Kérper benétigt EiweiR (Proteine) beispielsweise fiir den Aufbau und die Reparatur von Gewebe,
insbesondere fur die Muskeln. Phosphat ist ein Mineralstoff, den Ihr Kérper fur das Wachstum und
die Mineralisierung der Knochen sowie den Aufbau der Zellen benétigt. Die Ausscheidung des Phos-
phats erfolgt Uber die Nieren, weshalb es bei eingeschrankter Nierenfunktion zu einem erhohten
Phosphatspiegel im Blut kommen kann. Dieser kann negative Folgen fiir das Herz-Kreislaufsystem
haben und das Risiko fiir eine Osteoporose erhohen.

Was ist das Ziel der Ernahrungstherapie?

Unter einer Dialysetherapie ist eine angepasste Eiweilzufuhr besonders wichtig, um den Eiweil3ver-
lust durch die Dialyse auszugleichen und einem Abbau von Kérpergewebe vorzubeugen. Eine gestei-
gerte EiweiBaufnahme ist jedoch auch mit der Aufnahme weiterer Mikronahrstoffe verbunden, die
nur begrenzt zugefiihrt werden dirfen, wie zum Beispiel Phosphat. Daher muss neben dem EiweiR3-
gehalt auch der Phosphatgehalt der Lebensmittel berticksichtigt werden, da die Ausscheidungsfunk-
tion der Nieren einschrankt ist. Wichtig ist es daher, eine gezielte Auswahl geeigneter Lebensmittel
zu treffen.

Welche Empfehlungen gibt es fiir die Zufuhr von Eiwei und Phosphat?

Die Zufuhrempfehlung fir Eiweif8 liegt bei 1,2 - 1,5 g pro Kilogramm Kérpergewicht pro Tag und fiir
Phosphat bei 800-1000 mg pro Tag.

Um sowohl die Empfehlungen zur Eiweilzufuhr als auch die Einschrankung der Phosphatzufuhr zu
berticksichtigen, sollten Sie eiweiRreiche Lebensmittel mit einem niedrigem Phosphatgehalt bevor-
zugen. Dafiir ist eine Auswahl und Kombination qualitativ hochwertiger Eiweil3trager sinnvoll. Diese
werden auch als Eiweillquellen und -kombinationen mit einer hohen biologischen Wertigkeit be-
zeichnet. Die biologische Wertigkeit beschreibt, wie effektiv das NahrungseiweiR fiir den Aufbau von
korpereigenem Eiweil} genutzt werden kann. Glinstig dafir sind Kombinationen aus pflanzlichem
und tierischem Eiweil3.

Beispiele fiir mit einer hohen biologischen Wertigkeit sind...

e Kartoffel kombiniert mit Ei, z. B. Bratkartoffeln mit Spiegelei, Kar-
toffelauflauf

e Getreide kombiniert mit einem Milchprodukt, z. B. Brot mit Frisch-
kase, Pfannkuchen mit Quarkfullung, GrieR-Quark-Auflauf, Gem-
se-Couscous-Salat mit Mozzarella

o Kartoffeln kombiniert mit einem Milchprodukt, z. B. Kartoffeln mit
Quark, Kartoffelgratin, Kartoffelpuree
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Bei der Auswahl tierischer EiweiRRtrager sollten Sie das Verhiltnis zwischen Phosphat- und Eiweil3-
gehalt der Lebensmittel beachten. Dieses Verhdltnis kann als Phosphat-EiweiR-Quotient (auch als
Phosphor-EiweiBR-Quotient bezeichnet) in Milligramm Phosphat pro Gramm Eiwei8 (mg Phosphat/
g Eiweill) berechnet werden. Besonders gut geeignet sind Lebensmittel mit einem Quotienten von
kleiner 12. Ebenfalls geeignet sind solche mit einem Quotienten von 12 bis 17. In der folgenden Ta-
belle finden Sie Beispiele fiir (gut) geeignete Lebensmittel:

Phosphat-EiweiR-Quotient: Lebensmittel:

e Speisequark

e Schweinefleisch, mager und mittelfett

e Rindfleisch, mager und mittelfett; Rinderhack; Tatar

e Putenbrust, Hdhnchenbrust

e Kabeljau, Rotbarsch, Schellfisch, Scholle, Tintenfisch

e Bratenaufschnitt, Sulze, Aspik, Corned Beef

e Frischkase, Schichtkase, Brie, Camembert, Mozzarella, Eda-

mer

Lebensmittel mit einem hohen Phosphatgehalt sollten Sie meiden. In der folgenden
Tabelle finden Sie Beispiele flr Lebensmittel, die viel Phosphat enthalten:

Lebensmittelgruppen: Lebensmittel und Getrinke:

e Milch, Buttermilch, Kefir, Dickmilch, Kondensmilch
e Hart- und Schnittkase, z. B. Gouda, Parmesan, Emmentaler,
Tilsiter, Schmelzkase

e Innereien

e Vollkornprodukte wie Vollkornbrot und -brotchen, Muslimi-
schungen

e Hiulsenfriichte, z. B. Linsen, Erbsen, Bohnen
e Nisse, Samen
e Kakao, Schokolade

e Fertigbackwaren und Backmischungen

e Kartoffelfertigerzeugnisse

e Schmelzkase

e Bruhwurst, z.B. Wiener Wirstchen, Lyoner, Weillwurst
e Instantsuppen und -sof3en, SoRenbinder

e Puddingpulver

e Backpulver

e Erfrischungsgetranke, z. B. Cola-Getranke
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Welche praktischen Tipps gibt es?

e Verzehren Sie ausreichend eiweil3reiche Lebensmittel, achten Sie dabei jedoch auf das Verhaltnis
von Phosphat und Eiweil3.

e Bereiten Sie als Milchersatz ein Sahne-Wasser-Gemisch zu (1/3 Sahne und 2/3 Wasser) oder ver-
wenden Sie Milchersatzprodukte wie Soja-, Hafer-, Kokos- Reis- oder Mandelmilch.

e Fragen Sie bei lnrem Metzger nach Fleischwaren ohne Phosphatzusatz.

e Verwenden Sie phosphatarmes Weinsteinbackpulver oder Natron anstelle von herkdmmlichem
Backpulver.

e Vermeiden Sie hoch verarbeitete Lebensmittel, da diese viel Phosphat enthalten kénnen.

e Beachten Sie die Zutatenliste von verarbeiteten Lebensmitteln und meiden Sie Lebensmittel mit
Phosphatzusatzen (E-Nummern).

e In Absprache mit Ihrer/Ihrem Arzt*in ist die Einnahme von Phosphatbindern zu den Mahlzeiten
moglich. Die Dosierung hangt dabei von den jeweiligen verzehrten Lebensmitteln ab. Hierbei
sollten Sie die Empfehlungen zur Einnahme beachten.

Literatur:

Borgmann, D. (2013): Praktische Umsetzung der Erndhrungstherapie bei Nierenerkrankungen. Erndhrungs Umschau 4: 15-18.

Hofler, E.; Sprengart, P. (2018): Praktische Diatetik. Grundlagen, Ziele und Umsetzung der Erndhrungstherapie. Stuttgart: Wissenschaftliche Verlagsgesellschaft mbH.

Ikizler, T. A.; Burrowes, J. D.; Byham-Gray, L. D.; Campbell, K. L; Carrero, J. J,; Chan, W.; Fouque, D.; Friedman, A. N.; Ghaddar, S.; Goldstein-Fuchs, D. J.; Kaysen, G. A,;
Kopple, J. K;; Teta, D.; Yee-Moon Wang, A.; Cuppari, L. (2020): KDOQI Clinical Practice Guideline for Nutrition in CDK: 2020 Update.

Lebensmittelverband Deutschland e. V. (2017): Liste der Zusatzstoffe und E-Nummern. Online verfiigbar unter:
https://www.lebensmittelverband.de/de/lebensmittel/inhaltsstoffe/zusatzstoffe/liste-lebensmittelzusatzstoffe-e-nummern (abgerufen am 24.01.2023).

National Kidney Foundation (2019): Dietary Guidelines for Adults Starting on Hemodialysis. Online verfiigbar unter:
https://www.kidney.org/atoz/content/dietary_hemodialysis (abgerufen am 24.01.2023).

National Kidney Foundation (2019): Phosphorus and Your Diet. Online verfiigbar unter: https://www.kidney.org/atoz/content/phosphorus (abgerufen am
24.01.2023).

National Kidney Foundation; Academy of Nutrition and Dietetics (2019): Clinical Practice Guideline for Nutrition in Chronic Kidney Disease: 2019 Update.

Radermacher, J. (2013): Erndhrungstherapie bei Nierenerkrankungen. Erndhrungs Umschau 4: 232-241.

Impressum

Herausgeber:

Hochschule Fulda

Leipziger Str. 123

36037 Fulda

Kontakt:

Regionales Innovationszentrum Gesundheit und Lebensqualitat Fulda (RIGL-Fulda)
Modellprojekt fiir die didtetische Versorgung im Raum Fulda (MoDiVe)
www.hs-fulda.de/rigl-fulda/modive

Verantwortung:
Prof. Dr. Kathrin Kohlenberg-Miiller

Konzeption und graphische Gestaltung:
Maren Peuker, Laura Hoffmann, Talitha Wiegand
Stefanie Kelz, Carolin Moser

Version 2, Stand: Januar 2023

3 Version 2, Stand: Januar 2023



MODELLPROJEKT FUR DIE DIATETISCHE HOChSCh UIe FUIda
VERSORGUNG IM RAUM FULDA University of Applied Sciences

In Kooperation mit:

ZENTREN Richtig fiir mich, wichtig fir alle! ERNAHRUNG

Universitdtsmedizin Marburg - Campus Fulda

M
DRK Institut fiir Gesundheitsberuf SLih '
+ SENIOREN . | G, sasann s IGYM Klinikum Fulda o

Lizenz:

Dieses Werk ist unter einer Creative Commons Lizenz vom Typ Namensnennung - Keine Bearbeitun-
gen 4.0 International (CC-BY-ND) zugédnglich. Um eine Kopie dieser Lizenz einzusehen, konsultieren
Sie http://creativecommons.org/licenses/by-nd/4.0/.

4 Version 2, Stand: Januar 2023



