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= Allgemein

Chemie (LT101) Mathematik | (LT102) Physik | (LT103)
1. Semester Pflichtmodul Pflichtmodul Pflichtmodul
(30 ECTS) (10 ECTS) (5 ECTS) (5 ECTS)
Ingenieurwissenschaftliche Grundlagen Grundlagen der Informatik (LT105)
(LT104) Pflichtmodul
Pflichtmodul (5 ECTS)
(5 ECTS) Unternehmenslehre: Volks- und
betriebswirtschaftliche Grundlagen
(LT201) Pflichtmodul
(5 ECTS)
Mathematik 11 (LT202) Physik Il (LT203)
2. Semester Pflichtmodul Pflichtmodul
(30 ECTS) (5ECTS) (5 ECTS)
Physikalische Chemie (LT204) Mechanische Verfahrenstechnik Grundlagen der Biologie und
Pflichtmodul (LT205) Rohstoffkunde (LT206)
(5 ECTS) Pflichtmodul Pflichtmodul
(5 ECTS) (5 ECTS)
Lebensmittelchemie (LT301) Lebensmittelmikrobiologie (LT302) Einfuhrung in die Technologie
3. Semester Pflichtmodul Pflichtmodul tierischer Lebensmittel (LT303)
(30 ECTS) (5 ECTS) (5 ECTS) Pflichtmodul
(5 ECTS)
Einfuhrung in die Technologie Sensorik (LT305) Thermische Verfahrenstechnik (LT306)
pflanzlicher Lebensmittel (LT304) Pflichtmodul Pflichtmodul
Plichtmodul (5 ECTS) (5 ECTS)
(5 ECTS)
Lebensmitteltechnologie (LT401) Biochemie der Lebensmittel / Lebensmittelrecht (LT403)
4. Semester Pflichtmodul Lebensmittelhygiene (LT402) Pflichtmodul
(30 ECTS) (5 ECTS) Pilichtmodul (5 ECTS) (5 ECTS)
Grundlagen und Physiologie der Betriebswirtschaftliche Funktionen Lebensmitteltechnologie/
Ernahrung (LT404) (LT405) -verfahrenstechnik
Pflichtmodul Pflichtmodul (5 ECTS) (LT406)
(5 ECTS) Pflichtmodul (5 ECTS)
Proj_ekt (LT502)
Berufsorientierte Kompetenz (LT501) Pflichtmodul Haltbarmachung und Verpackung
5. Semester Pflichtmodul (5 ECTS) (LT503)
(35 ECTS) (5 ECTS) Pflichtmodul
(5 ECTS)
Trocknungstechnik (LT504) ik und Hygieni Industr & Facility Biotechnologie (LT507)
Wahlpflichtmodul Design (LT505) Management (LT506) Wahlpflichtmodul
(5 ECTS) Wahlpflichtmodul Wahlpflichtmodul (5 ECTS)
(5 ECTS) (5 ECTS)
Einfiihrung in die Arznei- Produktentwicklung (LT509) Kostenmanagement / Umwelttechnik und
formenlehre und Wahlpflichtmodul Controlling (LT510) Umweltrecht (LT511)
Pharmakologie (LT508) (5 ECTS) Wahlpflichtmodul Wahlpflichtmodul
Wahlpflichtmodul (5 ECTS) (5 ECTS) (5 ECTS)
Lebensmitteltechnologie unter
Betonung ernéhrungs-physiolog.
Gesichtspunkte (LT512)
v Interkulturelle Kompetenz Fremdsprache
Wahlpflichtmodul (5 ECTS) (LT513) (LT514)
Pflichtmodul Pflichtmodul —
(5 ECTS) (5 ECTS)
6. S " Ausgewdahlte Kapitel der Qualitatsmanagement (LT602) Lebensmittelverfahrens- und
'aoegceTsSe’ Lebensmitteltechnologie (LT601) Pflichtmodul Prozesstechnik (LT603)
(¢ ) Pflichtmodul (5 ECTS) Wahipfiichtmodul
(5 ECTS) (5 ECTS)
Bioverfahrenstechnik (LT604) Immunologie und spezifische Pharmazeutische Technologie (LT606)
Wahlpflichtmodul Lebensmittelapplikationen (LT605) Wahlpflichtmodul
(5 ECTS) Wahlpflichtmodul (5 ECTS)
(5 ECTS)
Kalte- und Warmetechnik Angewandte Statistik Lebensmittelanalytik Mess-, Steuer-,
(LT607) LT608 (LT609) Regelungstechnik (LT610)
Wahlpflichtmodul Wahlpflichtmodul Wahlpflichtmodul Wahlpflichtmodul
(5 ECTS) (5 ECTS) (5 ECTS) (5 ECTS)
7. Semester
(25 ECTS) Auslands-Studier an der Partnert
Module im Umfang von 25 ECTS, die dem Gi 1zept des 1gangs Leber 10logie Pl
8. Semester Praxisphase im Ausland (LT701) Abs(gh's'fs][’r“ggl”s')ig‘_.@‘asz')’“‘"“
(30 ECTS) Phimodu! " Piichtmodul
( ) (10 ECTS)
= Naturwissenschaft = Technologie = Technik = Management
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Variante B
Chemie (LT101) Mathematik | (LT102) Physik | (LT103)
1. Semester Pflichtmodul Pflichtmodul Pflichtmodul
(30 ECTS) (10 ECTS) (5 ECTS) (5 ECTS)
Ingenieurwissenschaftliche Grundlagen der Informatik (LT105)
Grundlagen (LT104) Pflichtmodul
Pflichtmodul (5 ECTS)
(5 ECTS) Unternehmenslehre: Volks- und
betriebswirtschaftliche Grundlagen
(LT201) ]
Pflichtmodul (5 ECTS)
Mathematik Il (LT202) Physik Il (LT203)
2. Semester Pflichtmodul Pflichtmodul
(30 ECTS) (5 ECTS) (5 ECTS)
Physikalische Chemie (LT204) Mechanische Verfahrenstechnik Grundlagen der Biologie und
Pflichtmodul (LT205) Rohstoffkunde (LT206)
(5 ECTS) Pflichtmodul Pflichtmodul
(5 ECTS) (5 ECTS)
Lebensmittelchemie (LT301) Lebensmittelmikrobiologie (LT302) Einfihrung in die Technologie
3. Semester Pflichtmodul Pflichtmodul tierischer Lebensmittel (LT303)
(30 ECTS) (5 ECTS) (5 ECTS) Pflichtmodul
(5 ECTS)
Einfiihrung in die Technologie Sensorik (LT305) Thermische Verfahrenstechnik (LT306)
pflanzlicher Lebensmittel (LT304) Pflichtmodul Pflichtmodul
Pflichtmodul (5 ECTS) (5 ECTS)
(5 ECTS)
. . Biochemie der Lebensmittel / Lebensmittelrecht (LT403)
4. Semester Lebensm"g}gﬁg‘:‘;ﬂﬁ'e (L) Lebensmittelhygiene (LT402) Pflichtmodul
30 ECTS, i
( ) (G ECTS) Pflichtmodul (5 ECTS) (5 ECTS)
Betriebswirtschaftliche Funktionen : .
Grundlagen und Physiologie der LT405, Lebensmltteltechnolpg|e/-
Ernédhrung (LT404) Pflichtmodul Pflichtmodul (5 ECTS) verfahrenstechnik
(5 ECTS) (LT406)
Pflichtmodul (5 ECTS)
Projekt (LT502)
Pflichtmodul "’"
Berufsorientierte Kompetenz (LT501) (5 ECTS) Haltbarmachung und Verpackung
5. Semester Pflichtmodul (LT503)
35 ECTS) (5 ECTS) Pflichtmodul (5 ECTS)
Trocknungstechnik (LT504) Anlagentechnik und Industrieanlagen & Facility Biotechnologie (LT507)
Wahlpflichtmodul Hygienic Design (LT505) Management (LT506) Wahlpflichtmodul
(5 ECTS) Wahlpflichtmodul Wahlpflichtmodul (5 ECTS)
(5 ECTS) (5 ECTS)
Einfiihrung in die Produktentwicklung (LT509) Kostenmanagement / Umwelttechnik und
Arzneiformenlehre und Wahlpflichtmodul Controlling (LT510) Umweltrecht (LT511)
Pharmakologie (LT508) (5 ECTS) Wahlpflichtmodul Wahlpflichtmodul
Wahlpflichtmodul (5 ECTS) (5 ECTS) (5 ECTS)
Lebensmitteltechnologie unter Interkulturelle Kompetenz Fremdsprache
Betonung ernahrungsphysiolog. (LT513) (LT514)
Gesichtspunkte (LT512) Pflichtmodul Pflichtmodul
Wahlpflichtmodul (5 ECTS) (5 ECTS) (5 ECTS)
6. Semester Auslands-Studiensemester an der Partnerhochschule
(25 ECTS)
Module im Umfang von 25 ECTS, die dem Gesamtkonzept des B 1gs Leber nologie entsprechen
7. Semester Praxisphase im Ausland (LT701) Abschlussmodul im Ausland
(30 ECTS) Pflichtmodul (B.Sc. Thesis) (LT702)
(20 ECTS) Pflichtmodul
(10 ECTS)
8 S " Ausgewdhlte Kapitel der Qualitatsmanagement (LT602) Lebensmittelverfahrens- und
‘soeéﬂgfser Lebensmitteltechnologie (LT601) Pflichtmodul Prozesstechnik (LT603)
( ) Pflichtmodul (5 ECTS) Wahlpflichtmodul
(5 ECTS) (5 ECTS)
Bioverfahrenstechnik (LT604) Immunologie und spezifische Pharmazeutische Technologie (LT606)
Wahlpflichtmodul Lebensmittelapplikationen (LT605) Wahlpflichtmodul
(5 ECTS) Wahlpflichtmodul (5 ECTS)
(5 ECTS)
Kalte- und Warmetechnik Angewandte Statistik Lebensmittelanalytik Mess-, Steuer-,
(LT607) (LT608) (LT609) Regelungstechnik (LT610)
Wahlpflichtmodul Wahlpflichtmodul Wabhlpflichtmodul Wabhlpflichtmodul
(5 ECTS) (5 ECTS) (5 ECTS) 5 ECTS)
= Naturwissenschaft = Technologie = Technik = Management



Hochschule Fulda

FB Lebensmitteltechnologie
Leipziger StraRe 123

36037 Fulda

www.hs-fulda.de

Hochschule Fulda

University of Applied Sciences

Bachelor ,Lebensmitteltechnologie PLUS"

Variante C
Chemie (LT101) Mathematik | (LT102) Physik | LT103)
1. Semester Pflichtmodul Pflichtmodul Pflichtmodul
(30 ECTS) (10 ECTS) (5 ECTS) (5 ECTS)
Ingenieurwissenschaftliche Grundlagen der Informatik (LT105)
Grundlagen (LT104) Pflichtmodul
Pflichtmodul (5 ECTS)
(5 ECTS) Unternehmenslehre: Volks- und
betriebswirtschaftliche
Grundlagen (LT201) ]
. Pflichtmodul (5 ECTS)
Mathematik Il (LT202) Physik Il (LT203)
2. Semester Pflichtmodul Pflichtmodul
(30 ECTS) (5 ECTS) (5 ECTS)
Physikalische Chemie (LT204) Mechanische Verfahrenstechnik Grundlagen der Biologie und
Pflichtmodul (LT205) Rohstoffkunde (LT206)
(5 ECTS) Pflichtmodul Pflichtmodul
(5 ECTS) (5 ECTS)
Lebensmittelchemie (LT301) Lebensmittelmikrobiologie Einfiihrung in die Technologie
3. Semester Pflichtmodul (LT302) tierischer Lebensmittel (LT303)
(30 ECTS) (5 ECTS) Pflichtmodul Pflichtmodul
(5 ECTS) (5 ECTS)
Einfihrung in die Technologie Sensorik (LT305) Thermische Verfahrenstechnik
pflanzlicher Lebensmittel (LT304) Pflichtmodul (LT306)
Pflichtmodul (5 ECTS) Pflichtmodul
(5 ECTS) (5 ECTS)
. A Biochemie der Lebensmittel / Lebensmittelrecht (LT403)
4. Semester LoD I () Lebensmittelhygiene (LT402) Pflichtmodul
(30 ECTS) 5 ECTS Pflichtmodul (5 ECTS)
¢ ) (5 ECTS)
Betriebswirtschaftliche
Grundlagen und Physiologie der Fu"k‘f'lg';e" (:11405) Lebensmitteltechnologie/
Erndhrung (LT404) Pflichtmodul -verfahrenstechnik (LT406)
Pflichtmodul (SECTS) Pflichtmodul (5 ECTS)
(5 ECTS)
Projekt (LT502)
Pflichtmodul
5. Semester Berufsorientierte (5 ECTS) Haltbarmachung und
(35 ECTS) Kompetenz (LT501) Verpackung (LT503)
Pflichtmodul 5 (ECTS) Pflichtmodul (5 ECTS)
Trocknungstechnik Anlagentechnik und Industrieanlagen & Facility Biotechnologie (LT507)
(LT504) Hygienic Design (LT505) Management (LT506) Wahlpflichtmodul
Wabhlpflichtmodul (5 ECTS) Wahlpflichtmodul (5 ECTS) Wahlpflichtmodul (5 ECTS) (5 ECTS)
Einfiihrung in die Arzneiformen- Produktentwicklung (LT509) Kostenmanagement / Umwelttechnik und
lehre und Pharmakologie (LT5S08) Wahlpflichtmodul Controlling (LT510) Umweltrecht (LT511)
Wahipfiichtimodul (5 ECTS) (5 ECTS) Wahlpflichtmodul (5 ECTS) Wahlpflichtmodul (5 ECTS)
Lebensmitteltechn. unter Interkulturelle Kompetenz Fremdsprache
Betonung ernahrungsphys. LT513; LT514,
Gesichtsp. (LT512) Pflichtmodul (5 ECTS) Pflichtmodul (5 ECTS)
Wahlnflichtmodul (5 ECTS)
6.und 7.
Semester
(55 ECTS)
Aquivalentes Modul zu LT601
(Ausgewahlte Kapitel der
Lebensmitteltechnologie)
5 ECTS
Auslands-Studiensemester an der
Partnerhochschule Aquivalentes Modul zu LT602
(55 ECTS) (Qualitatsmanagement)
5 ECTS
Module im Umfang von 45 ECTS, die dem
Gesamtkonzept des Bachelorstudiengangs
Lebensmitteltechnologie entsprechen
8. Praxisphase (LT701) Abschlussmodul
Semester Plichtmodul (B.Sc. Thesis) (LT702)
(30 ECTS) (20 ECTS) Pflichtmodul
(10 ECTS)
= Allgemein = Naturwissenschaft = Technologie = Technik = Management



